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- Talon salaattia Romesco ja Manchego-juustoa
3 punasipulivinaigrettea, L

Salad with Manchego cheese
red onion vinaigrette

- @upmeHHBIN caAat ¢ ceipamu Romesco u Manchego 3
= BHUHEIPET M3 KPACHOIO AYKA ' - Pl

~~ |

Paistettua jirvikuhaa ja sitruunaruoho-voikastiketta
| i
jokirapurisottoa, VL _ WAt T4

'Fried pike-perch and lemongrass-butter sauce | _
risotto with crayfish tails = \ AL ©

7Kapensril cyAak 1 MACASHBEIN COYC C AUMOHHOMI TPaBKOM
PUCOTTO C PEYHBIMU PaKAMU

s = 52
| - »Puijon hitivara” " :
- Hillottua vadelmaa, mascarpone-vaniljavaahtoa, Savoyard- kekse]a S50
& AN g p
= - ~Raspberry compote, mascarpone- vam]la foam, Savoyard blscults é -3
'"_'MaAHHOBHH AJKEM, BAHMABHAS TIEHKA ¢ MACKAPIIQHE, TIEYCHbE Savoyard oyt
[ 45 € = e

.. : \ i A
Menun viinipaketti / Recommended wmes / PeKOMeHAyeMHG-BI/IHa' £
Willm, Pinot Gtis Réserve, AC Alsace France 12 Gl
Kloster Eberbach, Riesling Trocken, Rhelﬁgau  Germany 12.cl

BraChettOLd Acqul CaS@’I%aﬂo Ifgal 8 Cl Wl o
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Past1smar1n01tua kylmisavukirjolohta ja punajuuricarpaccio
' sittuunapestoa, L

3 ' Luumutomaatti-vuohenjuustokeittoa ja oregano6ljya
i . , pistaasipahkini-voitaikinatanko

Coldsmoked rainbow trout marinated with pastis and beetroot carpaccio

Plum tomato-goat cheese soup and oregano oil
lemon pesto

pistachio in puff pastry

MapI/IHOBaHHbeI AOCOCBHb XOAOAHOIO KOITYCHMA 1 CBEKOABHBII Kapnat{qo

b Cymr u3 MEHHI-TOMATOB C KO3BUM CBIPOM B MaCAOM € OPEraHO
] IIECTO C AUMOHOM

e : XAEOHASA TAAOYKA C (DUCTAILIKAME
% | N

== Mureaksi haudutettua ankankoipea ja vadelma-balsamicokastiketta
= ohraa ja paistettuja herkkutatteja, VL

{ ~

Poron ulkofileetd ja tummaa puolukkakastiketta
rosmariinipolentaa ja herkkutatti-pekonimuhennosta, VL
Fillet of reindeer and lingonberry sauce

: Duck leg confit and raspberry-balsamic sauce
rosemary polenta and porcini-bacon stew

barley with porcini

Prre ceBEpHOTO OACHS € TEMHBIM OPYCHHYHBIM COYCOM

TyIIE€HbI yTHHEIA OKOPOYOK ¥ MAAHMHOBBIIA COYC C 6aAbsaMHKo
IIOAEHTA C PO3MAPUHOM U TYIIEHBIE IPHOBI C OEKOHOM “

AYMCHB C )KﬁpCHbIMI/I I pI/I6aMI/I

"N/ N/

Mustaherukkajiidykettd ja vaniljapadrynii

Mustikkakukko ja mantelijadteloa
kanelicrumblea, VL.

mustikka-sitruunahilloketta

Black currant parfalt and pear flavored with vanilla

Blueberry pie with almond ice cream
cinnamon crumble

blueberry-lemon compote

ITapde 13 9EPHOI CMOPOAUHEL U IPYIIIA C BAHHABIO:
e bt KOPHYHBIN crumble

% 54 €

YepHUYHBIN KEKC C MUHAAABHBIM MOPOKEHBIM -
' YEPHUYHO-AMMOHHBINA AKEM

39 €

Menun viinipaketti / Recommended wines / PeKOMeHAyeMLIe_gmia_: BN
Willm, Pinot Gris Réserve, AC Alsace, France 12cl ~ o '
Baby Bush, Mourvedre, Hewitson, ‘Australia 12 cl

Muscat de Beaumes-de- Vems¢, France 8 cl

g* 4? ,:E ~ Menun viinipaketti / Recommended wines / PexomeHAyeMbIe BUHA:
g ; Sancerre Blanc, Sauvignon Blanc, AOC Loire, France 12 ¢l ~
Yalumba, Shiraz - Viognier, Eden Valley, Australia 12 cl

Pasific Rim Frambmse Washmgton USA 8 cl

LI
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Starters / 3akycku

i -

% 1. Luumutomaatti-vuohenjuustokeittoa ja oreganodljya 8,50 €

pistaasipdhkini-voitaikinatanko, VL
Plum tomato-goat cheese soup with oregano oil, pistachio in puff pastry

CYH U3 MIHHU-TOMATOB C KO3bHUM CBIPOM M MACAOM C OPCraHo,

’
D XACOHAS [TAAOYKA C (DUCTAIIIKAME
i
E Recommended wine | Pexomerndyemoe éuro: Sancerre Blanc, Sanvignon Blane, France
2 gy
g
=i
59
2. Talon salaattia Romesco ja Manchego-juustoa, L. 9,50 € Sus 3
Manchego-juustoa, tomaattia, paahdettua paprikaa, paahdettua : Pe it
= mantelia, chilikrutonkeja ja punasipulivinaigrettea e :i_,
- . . i I;"l: i

Salad with Manchego cheese R
Manchego cheese, tomatoes, roasted bell pepper, roasted almonds, croutons e
with chili and red onion vinaigrette

£
BEEN

+
of

i
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®upmennsrit carat ¢ ceipamMu Manchego u Romesco
. Cerp Manchego, Tomar, :xapeHas ITalrpuKa, KapeHbII MITHAAAD, KDYTOHBL YHAH -
11 BUHETPET U3 KPACHOIO AYK2

S s
L ""E _ I.

- Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Willm, Pinot Gris Réserve, France . 2 :
_1_;.___,._1_.. = | = - 1‘ y __:.I_%. Lo
i ekt -] |
' 3 Pastismarinoitua kylmisavukirjolohta ja punajuuricarpaccio 9,50 € e
sﬂruunapestoa, L _ : _ Ry ot

Coldsmoked rainbow trout marinated with pastis and beetroot carpaccio - ~LEr =
yi ,f ;lemon pesto : - =0
et s e
e o MapHHOBaHHbIH AOCOCH XOAOAHOTO KOITYCHHA U CBEKOABHBIIT Kapnaqqo _
- IIeCTO C AUMOHOM _. S T

} =

Snails, gnocc-hi and chotizo in sherry sauce

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Casa Silva Reserva Pinot Noir, Chile

arncétte (62

4
4

Ranska
Viri: kirkkaan kullankeltainen.
Tuoksu: vahva, hedelmdinen ja kukkaisa.

Maku: kuiva, kirpeéi t';iytel'a',inen ja elegantti —

sitrushedelmia. Pitkd j ja aromaattinen jalkimaku seka hyvit

hapot.

_Loire Valley Wine Fair: Kultaa

Eric Louis on perustettu 1940-luvulla ja tila valmistaa

vuosittain noin 400 000 pulloa viinid. Les Celliers

~ de la Paulinen viinitilan historia alkoi kun nykyiin

paaviinintekijand toimivan Eric Louisin isoisoditi Pauline
vuonna 1860 alkoi myymain viinejidn Loite laakson
toreilla. Tila on sijainnut Thauvenayssa keskelld Sancerren
viinialuetta sukupolvien ajan. Eric Louis valmistaa
huippulaatuisia viinejd yhdistden perinteisid ja moderneja
viininvalmistusmenetelmia. Alueen maaperi antaa viineille
niiden loistavat ominaisuudet - viinit ovat samaan aikaan
tiyteldisia ja syvid scki tasapainolsla ja elegantte]_a Tilan
viinit ovat tyypillisid alueelleen, mutta niista loytyy* rnyos
omaa persoonallisuuttaan. = & .

4. Eténoita, perunagnoccheja ja chotizoa, sherrykastiketta, VL

yAI/ITKI/I, KapTO(pCAI)HI)IC THOYYHM 1 ‘IOpI/ISO, COycC HICppI/I
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Main Courses / OcHOBHBIE OAIOAQ

—
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' 1. Paistettua jarvikuhaa ja sitruunaruoho-voikastiketta
jokirapurisottoa, VL

Fried pike-perch and lemongrass-butter sauce
risotto with crayfish tails

’ 7Kapenslil cyAak 1 MAaCAAHBEIN COYC € AMUMOHHOM TPaBKOX
PHCOTTO C PEYHBIMUA PAKAMU

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Kloster Eberbach, Riesling Trocken, Germany

2. Mureaksi haudutettua ankankoipea ja vadelma-
balsamicokastiketta, ohraa ja paistettuja herkkutatteja, VL

24,00 €

Duck leg confit and raspberry-balsamic sauce, barley with porcini

TyII€HbIil yTHHBIN OKOPOYOK U MAAHMHOBEIA COYC C OAAB3AMHUKO
AYMEHB C JKAPEHBIMHU IPUOAMH

Recommended wine | Pexomendyemoe suro: Casa Silva Reserva Pinot Noir, Chile

:
!I' ¥ 3. Ylikypsaa villisiankylked ja paahtovalkosipulikastiketta
« = tryffeli-perunapyreeti, VL, G

27,00 €

o .. Overdone cut of wild boar and roasted garlic sauce
3 truffle-potato puree

¢ boxk Anxoro kabaHa u cOyc € KapEeHBIM YECHOKOM
KapTO(peAbHOE IIOpE € TProdeAsMu

‘N Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Yalumba Shiraz, 1 iognier, Australia

4. Kotimaista hiarin marmorifileetd ja parmankinkku-
._ . marsalakastiketta, salvialla maustettua perunakakkua, VL, G

31,00 €

~ *" " Finnish marbled beef and Parma ham-marsala sauce Teiae
: potato cake flavored with sage

~ @unckoe mpamMopHOE Obrabe hrae U COyC MAPEAAA C TIAPMCKON BETIHHOM
L KapTOEABHBIH TOPT C ImaAdeem ‘ v 4 i

- ! L . :
Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Valpolicella glgm'c@ Superiore,” Ripasso 1
- i .-.i ¢ b 3 5

P
5. Poron ulkofileeti ja tummaa puolukkakastiketta 37,00 € !
rosmariinipolentaa ja herkkutatti-pekonimuhennosta, VL
- Fillet of reindeer and lingonberry sauce, rosemary polenta and
-2 potrcini-bacon stew = "
™ : A
T Driae ceBepHOrO OACHA M TEMHBIN OPYCHUYHBIH COYC s
g IIOAEHTA C PO3MAPHUHOM U TYIIEHBIE IPHOBI C OEKOHOM ;

Recommended wine | Pexomerndyemoe suro: Baby Bush, Moztrpédré, Australia

6. Kurpitsa-sipulipiirakkaa ja minttu-jogurttikastiketta
omena-perunagratiinia ja saksanpahkinai, VL

2
5
19,00 € ﬁ

Pumpkin-onion pie and mint-yoghurt sauce, apple-potato gratin with walnut ))-
, TBIKBEHHBIN HUPOTL C AYKOM M MATHBIA COYC C HOTYPTOM 7
7 2 I'PATUHU U3 KapTOdeAs U AOAOKA C TPEIIKUMH OPEXaMU o
.-I '_..3
3 Recommended wine | Pexomendyemoe surno: Willm, Pinot Gris Réserve, France o
L &,
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€ :
< Australia _ = ¥
= Viri: syvin kirsikanpunainen. - 4
- = - . ..*:I
-eil‘ i L Tuoksu: luumua ja kirsikkaa sekd mausteita ja kukkaa. 4;
b Maku: tiyteldinen, maukas, hedelmiinen ja elegantti. Viini on :

hienosti tasapainossa ja siind on pitka jalkimaku.

B Brittildinen Samuel Smith perusti Yalumban viinitilan vuonna
: 1849. Hiin toi tuolloin perheensa Australian Angastoniin uuden
; elimin toivossa. Samuel Smith osti 30 eekkeriad maata ja raivasi
- - sen poikansa kanssa — ensimmiiset kéynnokset istutettiin kuun
; Lals : valossa. Tila nimettiin Yalumbaksi, joka aboriginaalien kielella
! '_ = -~ tarkoittaa “kaikki maa ympirillimme”. Viinin valmistukseen :
= : kaytetyt rypileet tulevat kokonaan Eden Valleyn alueelta. Viini i
T on kypsynyt 12 kuukauden ajan ranskalaisissa ja unkarilaisissa ;

: . tammitynnyreissi. Tdssd pehmedssi ja tyylikkddssa viinissa ==
~ maistuvat Viognierin hennot aromit yhdessi tiyteldisen ja t
Tige runsaan Shirazin kanssa. s '

HTRAZ-VIOGNIER

L
5 ™

St



Desserts / Aeceprsr

i -

% 1. Mustikkakukko ja mantelijaitel64d, mustikka- 9,50 €
' sitruunahilloketta

Blueberry pie with almond ice cream, blueberry-lemon compote

YepHUYIHBIN KEKC I MHHAAABHOE MOPOKEHOE, YePHUIHO-AUMOHHDII
AKEM

.;-.'" Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Pasific Rin Framboise, USA

= 2. Suklaa Créme brilée ja kirsikkasorbettia, 9,50 €
'- pahkinikeksi, G

Chocolate Creme bralée and cherry sorbet, nut biscuit

= [ITokoAaaHOE KpEM-OPIOAE U BHIITHEBEIA COPOET, OPEXOBOE IEIECHBE

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Yalumba, Musenm Muscat, Australia

y 3.”Puijon hitivara” 9,00 €
Hillottua vadelmaa, mascarpone-vaniljavaahtoa ja

I.':F e Savoyard-kekseja
? ?_{‘ : | - Raspberry compote, mascarpone-vanilla foam and Savoyard biscuirs \
?I k" -+ MaAWMHOBBII AKEM, BAHFABHAS TTCHKA C MACKAPIIOHE H ITCYEHbe Saxlfo— ‘
;. ik yard : :
‘-. ikt PO % £ Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Brachetto d” Acqui, Iz‘a-/y
=

% 4 ‘Mustaherukkajiidyketti ja Vanlljapaarynaa 9,00 €

- kanelicrumblea, L

a - Sl o . : ; .
;- '_F ¥ Black currant parfait and pear flavored with vamlla, cinnamon crumble
T CEEe o 3
R
. Ilapde ns u€pHOil CMOPOAMHBI M BAHHABHAS, IPYIIa, KOPHIHBIH
R KpaM6A -

Recommended wine / PeKOMeH@/eMoe 8UHO: Mmmz‘ de ijmm de-V enisepd

BaHI/IAI)HOC IITOKOAAAHOE, KAy6HHque 1
2 2 e : "’Kastikkeet suklaa, kinuski, mansikka =~ '

£ -CoyCLI ITOKOAQAHBIH, KapaMeAbem KAy6HI/IqHI>

1. Paahdettua broilerin sisifileets L,G 8,00 €
Roasted chicken sitloin / ZKapenoe duae mpaénka

2. Lihapullat, L, G / Meatballs / Mscubie mapukn 8,00 €

3. Lehtipihvi, L, G / Minute steak / Toukuit creix 11,00 €

Perunavaihtoehdot / Potatoes / Kaprodeas:
Perunasose, VL, G / Mashed potatoes / [Trope
Ranskalaiset, L, G / French fries / Kaprodeas-dppu

Kastikkeet / Sauces / Coycer: .
Kermakastike, VL, G / Cream sauce / CAMBOYHBII :
Maustevoi/Seasoned butter/MacaAo co crermaMu

Desserts for children /f/Aeceprbl AAs AeTEl

1. Ohukaisia, mansikkahilloa ja kermavaahtoa 5,00 €
" Small pancakes with strawberry jam, whipped cream. '

.. BAWHYTKY, KAYOHHYHBIN AJKEM U B3OHTHIEC CAUBKH

\ S
- 2. Jadtelo kastikkeella / Ice cream with sauce / Mopozxenoe ¢ coycom

£ 1 pallo / 1 ball / 1 mrapuk ! : 4,00 €
- 2 palloa / 2 balls / 2 tmapuka 7,00 €
3 palloa / 3 balls / 3 mrapuxa : 9,00 €

Van11]a, suklaa, mansikka / Vanilla, Chocolate, Strawberry / ey

auces: Chocolate, Caramel, Strawberry SR | i?- - 2

- »




