do Card.
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B » - Talon salaattia ja jokiravunpyrst6ji
A 3 hunaja-inkivairikastiketta, L, G

Salad with crayfish tails -

3 honey-ginger sauce

ks

s 3 . -

= PupMEHHBIN CaAaT C IIEHKAMUI PEYHEIX PAKOB
g | MEAOBBII COYC C IMOUPEM

3 ~

?::-"_ . ® o0 . . . .

B Paistettua jarvikuhaa ja karpalo-voikastiketta
3 vuohenjuustolla maustettua perunaa, VL.

Fried pike-perch and cranberry- butter sauce 42,50
potatoes with goat cheese : e ;

AL
[ 3

= 7Kapenbril cyAak B KAFOKBEHHO-MAaCAEHBIH COYC
' KapTO(EeAb C KO3BUM CBIPOM

~~

Uuniomenaa ja cavasorbettia
hasselpahkinikeksi, VL,G

Oven baked apple with cava sorbet
hazelnut biscuit L

[Teuénoe AOAOKO U KaBa COPOET
IeueHbe ¢ PYHAYKOM

43 €

a
=

—

~ Sancerre Blanc, Sauvignon Blanc, France 12 cl
Kloster Eberbadh Riesling Trocken Ger many 12 cl

l?“'lln"'

* Muscat d'e Beaumes de—Vemse F




AU INeLeItiLL
Menio Caso

Kylmisavuhaukitartar, savustettuja ahvenia ja muikunmaétia
tilli-jogurttikastiketta ja maalahdenlimppua, VL

Coldsmoked pike tartar, smoked perches and vendace roe
dill-yoghurt sauce and Malax loaf

Taprap U3 IMIyKI XOAOAHOTO KOITYEHHUS, KOITYEHBIA OKYHDb U HKPa PAMYIIKH
COyC U3 HOTYPTA U YKPOII, XA€O CO CIIEUAMU

"/

Porsaan sisifileetd ja tummaa timjamikastiketta,
Aura Gold -kuorrutettu punajuurirdsti, L, G

Pork fillet and dark thymesauce,
blue cheese gratinated beetroot rosti

®uAe CBUHUHBI U TEMHBIM COYC C TUMBAHOM,
PECTU M3 CBEKABI B KOPOYKE M3 CHHEIO CBIPA

"~/

Mustikkakukko ja mustikkajditelod
mustikkakastiketta

Blueberry pie with blueberry ice cream
blueberry sauce

YepHUYHBIN KEKC U YEPHUIHOE MOPOKEHOE
qepHHquIfI coyc

38 €

Menun viinipaketti / Recommended wines / PexomeHnayembie BuHa:
Willm, Pinot Gris Réserve, France 12 cl
Yalumba, Shiraz, Viognier, Australia 12 cl
Pasific Rim Framboise, USA 8 cl

20 €



Menro Pusraaaua

| 3 o
L i LR T

. : . -~ Maa-artisokkakeittoa
y A ja jokirapu-tomaattitartaletti, VL.

Jerusalem artichoke soup.

2y with crayfish-tomato tartlet

Bt '

F Cym u3 HepyCaAnMCKOrO apTUIIIOKA

g- | W TOMATHAas TAPTAACTKA C PEYHBIMHU PAKAMU ,
g =

,.;._- |

% Hirven fileetd ja pihlajanmarjakastiketta

paistettuja puikulaperunoita ja porsaankylked, VL , G

Elk ﬁl_lét and rowanberry sauce ' AT
Fried Lappish potatoes with cut of pork

Drire AOCATUHBI H COYC U3 ATOA PAOMHBI
7KapeHslit ITO-AAITAAHACKH KapTOdEADb U CBHHOE PEOPHIIITKO

N.'

Marjoja Sabayon, VL, G
Berries with Sabayon sauce

o ' Slroast ¢ coycom Sabayon

55 €

Menun viinipaketti / Recommended wines / PCKOMCHAyeMI:Ie BUHA:
Kloster Eberbach, Riesling Trockenr Germany 12.cl%
Baby Bush Mourvedre ‘éustrah@ ;



Starters / 3akyckm
1. Maa-artisokkakeittoa ja jokirapu-tomaattitartaletti, VL 9,50 €

Jerusalem artichoke soup with crayfish-tomato tartlet

CyIr u3 nepycaAnMCKOIrO apTHIIIOKA M TOMATHAA TaPTAAETKA C PEUHBIMU
paxkamu

Recommended wine | Pexomendyemoe suro: Kloster Eberbach, Riesling Trocken, Germany
2. Talon salaattia ja cheddarjuustoa, L, G 9,50 €

Kolatun juustolan Martta-cheddarjuustoa, kurkkua, paahdettua
kurpitsaa, kurpitsansiemenid ja hunaja-inkiviirikastiketta

Salad with cheddar cheese
Finnish cheddar cheese, cucumber, roasted pumpkin, pumpkin seeds
and honey-ginger sauce

OupMeHHBIN caAaT ¢ ceIpoM Yeaaap
Ounckuit Yeaaap, orypert, ;kapeHas ThIKBA, THIKBEHHBIE CEMEYKHU U
MEAOBBI COYC C IMOHPEM

Recommended wine | Pexomendyemoe surno: Sancerre Blanc, Sauvignon Blanc , France

3. Kylmisavuhaukitartar, savustettuja ahvenia ja muikunmitia, 9,50 €
tilli-jogurttikastiketta ja maalahdenlimppua, VL

Coldsmoked pike tartar, smoked perches and vendace roe
dill-yoghurt sauce and Malax loaf

Taprap U3 YK XOAOAHOTO KOITYEHHS, KOITYEHBIN OKYHb U HKPa PAIYIIKH
COyC U3 HOIyPTa U YKPOIIa, XACO CO CIEIUAMU

Recommended wine | Pexomendyemoe suro: Willm,Pinot Gris Réserve, France

4. Etanoita sitruuna-valkosipulivoissa, 10,50 €
paahdettua mantelia ja maalaisleipda, VL

Snails in lemon-garlic butter, roasted almonds and bread

VAUTKH B 4€CHOYHO-AIMOHHOM MACA€, KAPEHBIH MIHAAAD U ACPEBEHCKHIT
XAEO

Recommended wine | Pexomendyemoe uno: Yalumba, Eden Valley 1 iognier, Australia



b

A 5. Suomalainen Tapas, VL L 12,00 €/24,00 €
£ Lumikinkkua, kylmésavustettua hevosen sisdpaistia, peuramakkaraa,
g omena-kaalisalaattia, sienitoast, rosmarnmperunaa ja marinoituja

valko 51puhnkyn51a

Finnish style Tapaé;

s Air dried pork neck, coldsmoked horse sitloin steak, deer sausage,
apple-cabbage salad, mushroom toast, potatoe flavoured with rosematy
and marinated gatlic cloves

Tamac no-puHCKH
Berguna cymiénas Ha COAHIIE, CTEHK U3 KOHUHBI XOAOAHOLO KOITYCHUS,

KOADACKA M3 OACHUHBI, KAITYCTHO-IOAOYHBIN CaAaT, [PHOHOM TOCT,
£t KapTO(EAB C PO3MAPUHOM U MAPUHOBAHBIC 3YOUHKH YECHOKA

= Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Casa Silva Reserva Pinot Noir, Chile

arncétte (2

L) LY

C

Ranska

Viri: kirkkaan kullankeltainen.

Tuoksu: vahva, hedelmiinen ja kukkaisa.

Maku: kuiva, kirped, tiyteldinen ja elegantd -
P 31trushedelmaa Pitki i ja aromaattinen jalkimaku seka hyvit
| hapot

e A
i U - Loire Valley Wine Fair: Kultaa
I‘ 1
‘H'.I' : Eric Louis on perustettu 1940-luvulla ja tila valmistaa

- vuosittain noin 400 000 pulloa viinid. Les Celliers
de la Paulinen viinitilan historia alkoi kun nykyédan
2‘?- 7 Poast paaviinintekijand toimivan Eric Louisin isoisoditi Pauline
F" f ;-;. vuonna 1860 alkoi myymain viinejaan Loire laakson
. : toreilla. Tila on sijainnut Thauvenayssa keskelld Sancerren
viinialuetta sukupolvien ajan. Eric  Louis valmistaa

huippulaatuisia viinejd yhdistien perinteisia ja moderneja = e
viininvalmistusmenetelmia. Alueen maaperi antaa viineille - ¥ ol .
niiden loistavat ominaisuudet - viinit ovat samaan aikaan .‘ (l aﬂ C E'TTe 3
taytelaisid ja syvid scki tasapainoisia ja clegantteja. Tilan | O |

viinit ovat tyypillisid alueelleen, mutta niistd loytyy myGs 2.4
omaa persoonalhsuuttaan o' A _ S o b Laus



Main Courses / OcHOBHBIE 0AIOAQ

1. Paistettua jarvikuhaa ja karpalo-voikastiketta 27,00 €
vuohenjuustolla maustettua perunaa, VL

Fried pike-perch and cranberry-butter sauce potatoe with goat cheese

7KapeHsIit cyAak 1 KAFOKBEHHO-MAaCAEHBIN COYC KapTOdEAD
C KO3bIM CBIPOM

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Kloster Eberbach, Riesling Trocken, Germany

2. Porsaan sisifileeti ja tummaa timjamikastiketta, 23,00 €
Aura Gold -kuorrutettu punajuurirdsti, L, G

Pork fillet and dark thymesauce, blue cheese gratinated beetroot rosti

®uae CBUHUHBEL U TEMHBIN COYC C TUMbAHOM, PECTH U3
CBEKABI B KOPOYKE U3 CUHETO ChIPa

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Yalumba, Shiraz, Viognier, Australia

3. Hirdn marmorifileeselys, kyyttobratwurstia ja 29,00 €
suppilovahverokastiketta valkosipuli-perunafondant, VL.

Noisette of marbled beef, Eastern Finncattle bratwurst
and trumpet chanterelle sauce garlic-potatoe fondant

MpamopHOe roBszKbe puae, OPATBYPCT, COYC U3 AUCHICK U
KapTOPEABHBIN (POHAAHT C YECHOKOM

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Valpolicella Classico Superiore,

Ripasso Le Roselle, Italy

4. Hirven fileeti ja {)ihlajanmarjakastiketta 38,00 €
paistettuja puikulaperunoita ja porsaankylked, VL, G

Elk fillet and rowanberry sauce
Fried Lappish potatoes with cut of pork

DuAe AOCATHHBI U COYC U3 ATOA pH6I/IHbI
7Kapenslit mo-AammaaHACKH KapTocpeAb U CBUHOE pé6prLHKo

Recommended wine | Pexomerndyemoe surno: Baby Bush, Mounrvedre, Australia



.

i .
+ i -
e 4 . oo o0 . - \
= »  5.Ylikypsii hanhentintaa 24,00 € b
A ja kastike Valamon luostarin kultaomenaviinasta |
E' chotizo-perunapyretti ja haudutettua punakaalia, VL, G
o ! Overdone breast of goose and sauce flavoured 7
¥ with Valamo monastery §o_ldapple liquor g
chorizo-potato puree and sautéed red cabbage s
I'ycnmas rpyaka u coyc ¢ s6AouHbIM mHarcom u3 HoBo-Baaaamckoro
MOHACTEIPS, KAPTO(MEABHOE IIOPE C YOPHU3O U TYIIEHAS KPACHAA KAITyCTa 3
_ Recommended wine | Pexomendyemoe suro: Willn, Pinot Gris Réserve; France j’"
6. Herkkutatti-kasvispaistosta voitaikinakannen alla 19,00 € ¥
tomaatti-basilikakastiketta, VL =
i '1_{':
Fried porcino and vegetables under puff pastry tomato-basil sauce 3
3axkapka U3 OCABIX I'PHOOB M OBOILIEN TTOA ) q
KOPOYKOM U3 TECTA TOMATHBIHM COYC C Oa3HAUKOM P
Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Valpolicella Classico Superiore, __ 3
Ripasso 1.e Roselle, Italy i :
_ 2
} :"‘.ﬂ.
ll I-E'. _13
B TE g
s 2
h""ﬁi I| - o ‘:.
: <
L Australia r
Viri: syvin kirsikanpunainen. £

Tuoksu: luumua ja kirsikkaa sekd mausteita ja kukkaa.

i Maku: tiyteldinen, maukas, hedelmdinen ja elegantti. Viini on
hienosti tasapainossa ja siind on pitka jalkimaku.

B Brittildinen Samuel Smith perusti Yalumban viinitilan vuonna

. & 1849. Hiin toi tuolloin perheensa Australian Angastoniin uuden
. _ elimin toivossa. Samuel Smith osti 30 eekkerid maata ja raivasi
e - sen poikansa kanssa — ensimmiiset kdynnokset istutettiin kuun:
Liig : valossa. Tila nimettiin Yalumbaksi, joka aboriginaalien kielella
- tarkoittaa “kaikki maa ympirillimme”. Viinin valmistukseen :
kaytetyt rypileet tulevat kokonaan Eden Valleyn alueelta. Viint i
-3 T on kypsynyt 12 kuukauden ajan ranskalaisissa ja unkarilaisissa '
: tammitynnyreissi. Tdssd pchmedssi ja tyylikkddssd viinissa =
- maistuvat Viognierin hennot aromit yhdessi tdyteldisen ja
* runsaan Shirazin kanssa. e '

HTREAZ - VIOGNIER




Desserts / AecepTsl

1. Mustikkakukko ja mustikkajaitel6a 9,50€
mustikkakastiketta

Blueberry pie with blueberry ice cream
blueberry sauce

YepHUYHBIN KEKC C YEPHUIHBIM MOPOKEHBIM
qepHHquH‘& coyc

Recommended wine | Pexomendyemoe uno: Pasific Rim Framboise, USA

2. Suklaakakkua Manjari ja tyrnijditelod 10,00 €
lakritsasiirappia ja pinjansiemenii

Chocolate cake Manjari with sea buckthorn ice cream
liquorice syrup and pine nuts

IToxoAaaHBI TOPpT MaHBAPH C OOAEITUXOBBIM MOPOKEHBIM
AAKPUYHBIM CHPOII M KEAPOBBIE OPEITKHI

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Yalumba, Musenm Muscat, Australia

3. Uuniomenaa ja cavasorbettia 8,50 €
hasselpidhkinikeksi, VL, G

Oven baked apple with cava sorbet
hazelnut biscuit

[Teuénoe IO0AOKO C copoerom Kasa
IIeYeHbE C (PYHAYKOM

Recommended wine | Pexomendyemoe suro: Muscat de Beaumes-de-1enise, France
4. Marjoja Sabayon, VL, G 9,50 €
Berries with Sabayon sauce

Sroas! ¢ coycom Sabayon

Recommended wine | Pexomendyemoe suno: Brachetto d° Acqui, Castelgaro, Italy



—n

1. Paahdettua broilerin sisifileeta L, G 7,50 €
L Roasted chicken sitloin / ZKapenoe duae 1prmaénka

2. Lihapullat, L, G / Meatballs / Msacubie mapuxu : 7,50 €
: 3. Lehtipihvi, L, G / Minute steak / Tonkuit creiik 10,00 €
. Perunavaihtoehdot / Potatoes / Kaprodeas:
b5, Perunasose, VL, G / Mashed potatoes / [Trope
i Ranskalaiset, L, G / French fries / Kaprodeas-dpu

Kastikkeet / Sauces / Coycsr:

Kermakastike, VL, G / Cream sauce / CAMBOYHBII
Maustevoi/Seasoned butter/Macao co crrenmaMu

Desserts for children //Aeceprsr AAs AeTEl

o Jl Ohukaisia, mansikkahilloa ja kermavaahtoa 5,00 €

. Small pancakes with strawberry jam, whipped cream
bAnrauKy, KAYOHUYHEI AKEM I B3OUTHIEC CAUBKH

S Saie: i Jadteld kastikkeella / Ice cream with sauce / MopoxceHr)“e_ c cloyc0M : -
p 1 pallo / 1 ball / 1 mrapux : - 4,00 € A
A\ . 2palloa / 2 balls / 2 nmapnxa ! 7 7,00 € Faigfs o ot
: 3 palloa / 3 balls / 3 mapuka - 9,00€
: i -L_'F s
? f jsuVanll]a, suklaa, mansikka / Vanilla, Chocolate Strawberry / BN A

s " BarmapHOE, IITOKOAAAHOE, KAy6HI/Ique

"?4‘ Kastlkkeet suklaa, kinuski, mansikka |
-—?Sauces Chocolate, Caramel, Strawberry TR T
L Coycm IIOKOAAAHDI, KAPAMEABHEI, KAyGHHqHIsm



