
á la Carte



Puijomenu
Меню Пуйо

Talon salaattia ja jokiravunpyrstöjä
 hunaja-inkiväärikastiketta, L, G

Salad with crayfish tails
honey-ginger sauce

Фирменный салат с шейками речных раков
медовый соус с имбирём

~
Paistettua järvikuhaa ja karpalo-voikastiketta

vuohenjuustolla maustettua perunaa, VL

Fried pike-perch and cranberry- butter sauce
potatoes with goat cheese

Жареный судак и клюквенно-масленый соус
картофель с козьим сыром

~
Uuniomenaa ja cavasorbettia

hasselpähkinäkeksi, VL,G

Oven baked apple with cava sorbet
hazelnut biscuit

Печёное яблоко и кава сорбет
печенье с фундуком

43 €

Menun viinipaketti / Recommended wines / Рекомендуемые вина:
Sancerre Blanc, Sauvignon Blanc, France 12 cl

Kloster Eberbach, Riesling Trocken, Germany 12 cl
Muscat de Beaumes-de-Venise, France 8 cl

20 €



Savomenu
Меню Саво

Kylmäsavuhaukitartar, savustettuja ahvenia ja muikunmätiä
tilli-jogurttikastiketta ja maalahdenlimppua, VL

Coldsmoked pike tartar, smoked perches and vendace roe
dill-yoghurt sauce and Malax loaf

Тартар из щуки холодного копчения, копчёный окунь и икра ряпушки
соус из йогурта и укропа, хлеб со специями

~
Porsaan sisäfileetä ja tummaa timjamikastiketta,

Aura Gold  -kuorrutettu punajuurirösti, L, G

Pork fillet and dark thymesauce,
blue cheese gratinated beetroot rösti

Филе свинины и тёмный соус с тимьяном,
рёсти из свеклы в корочке из синего сыра

~
Mustikkakukko ja mustikkajäätelöä

mustikkakastiketta

Blueberry pie with blueberry ice cream
blueberry sauce

Черничный кекс и черничное мороженое
черничный соус

38 €

Menun viinipaketti / Recommended wines / Рекомендуемые вина:
Willm, Pinot Gris Réserve, France 12 cl

Yalumba, Shiraz, Viognier, Australia 12 cl
Pasific Rim Framboise, USA 8 cl

20 €



Suomimenu
Меню Финляндия

Maa-artisokkakeittoa 
ja jokirapu-tomaattitartaletti, VL

Jerusalem artichoke soup 
with crayfish-tomato tartlet

Суп из иерусалимского артишока 
и томатная тарталетка с речными раками

~
Hirven fileetä ja pihlajanmarjakastiketta

paistettuja puikulaperunoita ja porsaankylkeä, VL , G

Elk fillet and rowanberry sauce
Fried Lappish potatoes with cut of  pork

Филе лосятины и соус из ягод рябины
Жареный по-лапландски картофель и свиное рёбрышко

~
Marjoja Sabayon, VL, G

Berries with Sabayon sauce

Ягоды с соусом Sabayon

55 €

Menun viinipaketti / Recommended wines / Рекомендуемые вина:
Kloster Eberbach, Riesling Trocken, Germany 12 cl

Baby Bush,Mourvèdre, Australia 12 cl
Brachetto d`Acqui, Castelgaro, Italy 8 cl

20 €



Alkuruokia
Starters / Закуски

1. Maa-artisokkakeittoa ja jokirapu-tomaattitartaletti, VL		  9,50 €
	
	 Jerusalem artichoke soup with crayfish-tomato tartlet
	
	 Суп из иерусалимского артишока и томатная тарталетка с речными 		
	 раками
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Kloster Eberbach, Riesling Trocken, Germany

2. Talon salaattia ja cheddarjuustoa, L, G					     9,50 €
	 Kolatun juustolan Martta-cheddarjuustoa, kurkkua, paahdettua 		
	 kurpitsaa, kurpitsansiemeniä ja hunaja-inkiväärikastiketta
	
	 Salad with cheddar cheese
	 Finnish cheddar cheese, cucumber, roasted pumpkin, pumpkin seeds 		
	 and honey-ginger sauce
	
	 Фирменный салат с сыром Чеддар
	 Финский Чеддар, огурец, жареная тыква, тыквенные семечки и 			
	 медовый соус с имбирём
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Sancerre Blanc, Sauvignon Blanc , France

3. Kylmäsavuhaukitartar, savustettuja ahvenia ja muikunmätiä,	 9,50 €
	 tilli-jogurttikastiketta ja maalahdenlimppua, VL
	
	 Coldsmoked pike tartar, smoked perches and vendace roe
	 dill-yoghurt sauce and Malax loaf
	
	 Тартар из щуки холодного копчения, копчёный окунь и икра ряпушки
	 соус из йогурта и укропа, хлеб со специями
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Willm,Pinot Gris Réserve, France

4. Etanoita sitruuna-valkosipulivoissa, 					     10,50 €
	 paahdettua mantelia ja maalaisleipää, VL
	
	 Snails in lemon-garlic butter, roasted almonds and bread
	
	 Улитки в чесночно-лимонном масле, жареный миндаль и деревенский 	
	 хлеб
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Yalumba, Eden Valley Viognier, Australia 



Ranska

Väri: kirkkaan kullankeltainen. 

Tuoksu: vahva, hedelmäinen ja kukkaisa. 

Maku: kuiva, kirpeä, täyteläinen ja elegantti – 
sitrushedelmää. Pitkä ja aromaattinen jälkimaku sekä hyvät 
hapot. 

Loire Valley Wine Fair: Kultaa 

Eric Louis on perustettu 1940-luvulla ja tila valmistaa 
vuosittain noin 400 000 pulloa viiniä. Les Celliers 
de la Paulinen viinitilan historia alkoi kun nykyään 
pääviinintekijänä toimivan Eric Louisin isoisoäiti Pauline 
vuonna 1860 alkoi myymään viinejään Loire laakson 
toreilla. Tila on sijainnut Thauvenayssa keskellä Sancerren 
viinialuetta sukupolvien ajan. Eric Louis valmistaa 
huippulaatuisia viinejä yhdistäen perinteisiä ja moderneja 
viininvalmistusmenetelmiä. Alueen maaperä antaa viineille 
niiden loistavat ominaisuudet - viinit ovat samaan aikaan 
täyteläisiä ja syviä sekä tasapainoisia ja elegantteja. Tilan 
viinit ovat tyypillisiä alueelleen, mutta niistä löytyy myös 
omaa persoonallisuuttaan.

5. Suomalainen Tapas, VL	 12,00 €/24,00 €
	 Lumikinkkua, kylmäsavustettua hevosen sisäpaistia, peuramakkaraa, 		
	 omena-kaalisalaattia, sienitoast, rosmariiniperunaa ja marinoituja 			 
	 valkosipulinkynsiä

	 Finnish style Tapas
	 Air dried pork neck, coldsmoked horse sirloin steak, deer sausage, 
	 apple-cabbage salad, mushroom toast, potatoe flavoured with rosemary 		
	 and marinated garlic cloves

	 Тапас по-фински
	 Ветчина сушёная на солнце, стейк из конины холодного копчения, 		
	 колбаска из оленины, капустно-яблочный салат, грибной тост, 		
	 картофель с розмарином и маринованые зубчики чеснока
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Casa Silva Reserva Pinot Noir, Chile

  Sancerre Blanc  
   Eric Louis 



Pääruokia 
Main Courses / Основные блюда

1. Paistettua järvikuhaa ja karpalo-voikastiketta				   27,00 €	
	 vuohenjuustolla maustettua perunaa, VL
	
	 Fried pike-perch and cranberry-butter sauce potatoe with goat cheese
	
	 Жареный судак и клюквенно-масленый соус картофель 
	 с козьим сыром

		  Recommended wine / Рекомендуемое вино:  Kloster Eberbach,  Riesling Trocken, Germany

2. Porsaan sisäfileetä ja tummaa timjamikastiketta,			   23,00 € 	
	 Aura Gold  -kuorrutettu punajuurirösti, L, G

	 Pork fillet and dark thymesauce, blue cheese gratinated beetroot rösti
	
	 Филе свинины и тёмный соус с тимьяном, рёсти из 
	 свеклы в корочке из синего сыра

		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Yalumba, Shiraz, Viognier, Australia

3. Härän marmorifileeselys, kyyttöbratwurstia ja			   29,00 €
	 suppilovahverokastiketta valkosipuli-perunafondant, VL

	 Noisette of  marbled beef, Eastern Finncattle bratwurst 
	 and trumpet chanterelle sauce garlic-potatoe fondant

	 Мраморное говяжье филе, братвурст, соус из лисичек и 
	 картофельный фондант с чесноком

		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Valpolicella Classico Superiore,  
		  Ripasso Le Roselle, Italy

4. Hirven fileetä ja pihlajanmarjakastiketta					    38,00 €
	 paistettuja puikulaperunoita ja porsaankylkeä, VL, G	

	 Elk fillet and rowanberry sauce
	 Fried Lappish potatoes with cut of  pork
	
	 Филе лосятины и соус из ягод рябины
	 Жареный по-лапландски картофель и свиное рёбрышко

		  Recommended wine / Рекомендуемое вино:  Baby Bush, Mourvèdre, Australia
 



5. Ylikypsää hanhenrintaa								       24,00 €
	 ja kastike Valamon luostarin kultaomenaviinasta
	 chorizo-perunapyrettä ja haudutettua punakaalia, VL, G

	 Overdone breast of  goose and sauce flavoured 
	 with Valamo monastery goldapple liquor
	 chorizo-potato puree and sautéed red cabbage

	 Гусиная грудка и соус с яблочным шнапсом из Ново-Валаамского 		
	 монастыря, картофельное пюре с чоризо и тушёная красная капуста
		
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Willm,Pinot Gris Réserve, France

6. Herkkutatti-kasvispaistosta voitaikinakannen alla	  		  19,00 €
	 tomaatti-basilikakastiketta, VL

	 Fried porcino and vegetables under puff  pastry tomato-basil sauce
	
	 Зажарка из белых грибов и овощей под 
	 корочкой из теста томатный соус с базиликом		
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино:  Valpolicella Classico Superiore, 
		  Ripasso Le Roselle, Italy

Yalumba Eden Valley 
S hiraz Viognier

Australia

Väri: syvän kirsikanpunainen. 

Tuoksu: luumua ja kirsikkaa sekä mausteita ja kukkaa. 

Maku: täyteläinen, maukas, hedelmäinen ja elegantti. Viini on 
hienosti tasapainossa ja siinä on pitkä jälkimaku. 

Brittiläinen Samuel Smith perusti Yalumban viinitilan vuonna 
1849. Hän toi tuolloin perheensä Australian Angastoniin uuden 
elämän toivossa. Samuel Smith osti 30 eekkeriä maata ja raivasi 
sen poikansa kanssa – ensimmäiset köynnökset istutettiin kuun 
valossa. Tila nimettiin Yalumbaksi, joka aboriginaalien kielellä 
tarkoittaa ”kaikki maa ympärillämme”. Viinin valmistukseen 
käytetyt rypäleet tulevat kokonaan Eden Valleyn alueelta. Viini 
on kypsynyt 12 kuukauden ajan ranskalaisissa ja unkarilaisissa 
tammitynnyreissä. Tässä pehmeässä ja tyylikkäässä viinissä 
maistuvat Viognierin hennot aromit yhdessä täyteläisen ja 
runsaan Shirazin kanssa.



Jälkiruokia
Desserts / Десерты

1.	Mustikkakukko ja mustikkajäätelöä				    9,50€
	 mustikkakastiketta

	 Blueberry pie with blueberry ice cream
	 blueberry sauce

	 Черничный кекс с черничным мороженым
	 черничный соус

		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Pasific Rim Framboise, USA

2.	Suklaakakkua Manjari ja tyrnijäätelöä				    10,00 €
	 lakritsasiirappia ja pinjansiemeniä
	
	 Chocolate cake Manjari with sea buckthorn ice cream
	 liquorice syrup and pine nuts

	 Шоколадный торт Маньяри с облепиховым мороженым
	 лакричный сироп и кедровые орешки
		
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Yalumba, Museum Muscat, Australia

3.	Uuniomenaa ja cavasorbettia						      8,50 €
	 hasselpähkinäkeksi, VL, G

	 Oven baked apple with cava sorbet
	 hazelnut biscuit

	 Печёное яблоко с сорбетом Кава
	 печенье с фундуком

		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Muscat de Beaumes-de-Venise, France

4. Marjoja Sabayon, VL, G							      9,50 €
	
	 Berries with Sabayon sauce
	
	 Ягоды с соусом Sabayon
		
		  Recommended wine / Рекомендуемое вино: Brachetto d`Acqui, Castelgaro, Italy



Lapsille
  For children / Детское меню

1. Paahdettua broilerin sisäfileetä L, G 					     7,50 €
	 Roasted chicken sirloin / Жареное филе цыплёнка

2. Lihapullat, L, G / Meatballs / Мясные шарики				   7,50 €

3. Lehtipihvi, L, G / Minute steak / Тонкий стейк 			   10,00 €

Perunavaihtoehdot / Potatoes / Картофель:            
	 Perunasose, VL, G / Mashed potatoes / Пюре                      
	 Ranskalaiset, L, G / French fries / Картофель-фри 
              
Kastikkeet / Sauces / Соусы:
Kermakastike, VL, G / Cream sauce / Сливочный
Maustevoi/Seasoned butter/Масло со специями

			   Jälkiruokia lapsille
	                 		                  Desserts for children / Десерты для детей

1. Ohukaisia, mansikkahilloa ja kermavaahtoa 				    5,00 € 
    Small pancakes with strawberry jam, whipped cream
    Блинчики, клубничный джем и взбитые сливки

2. Jäätelö kastikkeella / Ice cream with sauce / Мороженое с соусом 
		  1 pallo / 1 ball / 1 шарик							       4,00 €
		  2 palloa / 2 balls / 2 шарика 				     		  7,00 €
		  3 palloa / 3 balls / 3 шарика		                  			   9,00 €

Vanilja, suklaa, mansikka / Vanilla, Chocolate, Strawberry / 
Ванильное, шоколадное, клубничное

Kastikkeet: suklaa, kinuski, mansikka
Sauces: Chocolate, Caramel, Strawberry
Соусы: шоколадный, карамельный, клубничный


